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Produktion Bier/Getranke - Temperatur
hohe Produktqualitat durch Kontrolle und
mobile Aufzeichnung im Koch-/Kuhlprozess

lhr Vorteil: netzunabhangiger, kleiner, wasserdichter Temperatur-
Logger nicht manipulierbar, auch externe Fuhler anschlie3bar,
in Bus-System integrierbar - EBI-Logger der Ebro GmbH

EBI Datenlogger / nicht manipulierbare Temperaturaufzeichnung

Kurzinformation zur Anwendung:

Aufgabe: Bei der Produktion und Verarbeitung von Getranken wie Bier, Wein oder Saften, aber auch
anderen Lebensmitteln soll der Gesamt-Temperaturverlauf der Erwarmungs-, Koch- oder Kiihlprozesse in
Behaltern oder offenen Becken, wie beispielsweise bei der Garung, oder in Dosen kontrolliert werden.

Vorteile: Der kleine EBI-Datenlogger der Firma Ebro-Electronic GmbH mift sehr genau, ist absolut
wasserdicht und vor allem nicht durch den Anwender manipulierbar. Ohne externe Flihler ist dieser
Logger im Temperaturbereich zwischen -40°C bis +125°C einsetzbar - werden externe Fuhler angeschlos-
sen, erweitert sich der Einsatzbereich auf -50°C bis +400°C. Der Vorteil dieses Systems liegt darin, dal
Temperaturkurven ber einen kundenspezifischen Zeitraum hinweg in einem frei festlegbarem MefRtakt
aufgezeichnet werden kénnen. Der EBI-Logger ist netzunabhangig und somit nicht an einen bestimmten
Standort gebunden, kann also auch zusammen mit den hergestellten Produkten die einzelnen Her-
stellprozesse durchlaufen . Auch ist der F-Wert so leicht ermittelbar.

Kundennutzen: Durch die einfache und komfortable graphische und tabellarische Darstellung der
erfassten Werte mit der Ebro-Auswerte-Software (unter Windows) kdnnen die gewonnenen Temperatur-
MeRwerte Ubersichtlich dargestellt und archiviert werden. Dies erleichtert erheblich

die erforderlichen MalRnahmen zur Optimierung der Produktqualitat
und zur Optimierung der Produktions- und Logistik-Prozesse.
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